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Proteina de chicharo texturizada y saborizada ideal para la elaboracidén de productos
alternativos camicos. E producto terminado presenta una apariencia similar a fibra
cdrnica, siendo disenado y formulado para cumplir el gusto de los veganos mas exi-
gentes, logrando simular una experiencia muy parecida al comer carne desdelacoc-

cion en parrilla hasta la textura y sabor. , |
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MANEJOY ALMACENAMIENTO
Debe evitarse generar nubes de polvo. Su almacenamiento debe ubicarse en un drea
fresca y seca, alejada de fuentes de calor y lejos de productos de olores fuertes. Bajo
las condiciones ya mencionadas las bolsas cerradas de VEGAN CHOICE tienen una
vida de anaquel indefinida, se recomienda no almacenar por mds de 2 afios

ENVASE Y VIDA DE ANAQUEL
Saco de papel kraft de 25 kg. Por ser un producto seco, mantiene sus caracteristicas
por 2 afos siempre y cuando se almacene en su envase original cerrado, en un lugar
fresco y seco, libre de humedad y polvos.
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« (arne para hamburguesa
- Albondigas
-+ Picadillo

] | APLICACIONES:
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FABRICADO Y DISTRIBUIDO POR:
INTERSTARCH, S.A. DE CV. Avenida Homero No. 538 Sexto piso Desp. 602,
Col. Polanco V Seccién, Miguel Hidalgo, Ciudad de México, C.P. 11560, México




EXCESOEN

SODIO

SECRETARIA
DE SALUD

Ti E. X T W RIELZ AL DI D D E

VENTAJAS: | ]

» Proteina vegetal sustentable. ' l,i I
- Aporta mas de 65% de proteina de origen vegetal. = |
» Experiencia sensorial agradable. {| el
- Proporciona versatilidad en sabor, color y textura. H!)i f ‘ Uil
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- PRESENTACION DE 250 q -
RINDE 600 g DE CARNE

HAMBURGUESAS | PICADILLO | ALBONDIGAS

s FABRICADO Y DISTRIBUIDO POR:
INTERSTARCH, S.A. DE CV. Avenida Homero No. 538 Sexto piso Desp. 602,
Col. Polanco V Seccidn, Miguel Hidalgo, Ciudad de México, C.P. 11560, México
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1 1?0 g de VEGAN CHOICE.
- 250 ml de aqua fria.
- 30 ml de aceite.

1. En un bow!| mezclar los ingredientes de manera envolvente, hasta obtener
una masa flexible.
£ . Refrigerar de 10 a 15 minutos.
3. Dividir la masa en pequenas secciones (aprox 60 g) y aplanar cada una hasta
formar una “carne” para hamburguesa.
4. Precalentar un sartén y cocinar 4 minutos por lado (aproximadamente).
5. Agregar complementos, servir y dequstar

CONT. NETO 250 g
, TABLA NUTRIMENTAL

N trition Facts

Grasa Mon
Grasa Poliinsaturada (g)

Azticares (g)
Proteinas (g)
Fibra dietética (g)
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